CZ Nadobi z nerezové oceli

Navod na pouziti

Vézeny zékazniku,

jsme velice radi, ze jste se rozhodl koupit si nase kuchyiiské nadobi. Aby vam mohlo délat radost jeste
hodné dlouho, pfectéte si prosim nasledujici informace o vyrobku, pokyny k jeho bezpe¢nému pouziti
a také informace o tom, jak o vyrobek pecovat a jak jej Cistit.

Vlastnosti

Nadobi z uslechtilé nerezové oceli ma vynikajici vlastnosti pii vafeni a smazeni, protoze jej Ize hodné
rozpalit. Proto je vhodné zejména pro prudké smazeni masa, napt. steakd.

Prednosti
* vyrobeno z nerezavéjici uslechtilé oceli

* vhodné pro pouziti v troub¢, tvarovée stalé, odolné a snadno udrzovatelné 36
* Ize umyvat v mycce nadobi

* vhodné pro vSechny typy sporakd— i na indukci

Pokyny k bezpe¢nému pouziti

* Nejdrive odstraiite z nadobi nalepku.

*» Nadobi dikladné omyjte v teplé vode a peclive utiete do sucha.

* Nikdy v nadobi nekrajejte nozem. Muzete tak nadobi poskrabat a pofezat, coz vSak nema vliv na
funkeci vyrobku.

* Nikdy neponechavejte nadobi béhem vateni/smazeni bez dozoru. Chrante pred détmi.

* Hlidejte, aby rozpaleny vyrobek nikdy neztstal dlouho prazdny: Hrozi riziko prepaleni!
* Rukojeti nadobi se nesmi nachazet nad rozpalenymi plotynkami: Hrozi riziko popaleni!
* Budete-li ptipravovat pokrmy v troub¢, pouZzijte chnapky nebo kuchyniské rukavice.

» Mimotadnou pozornost vénujte manipulaci s rozpalenym tukem.

* Hotici tuk nikdy nehaste vodou.

* K haseni pouzijte poklicku a plameny uduste.

* Aby se zamezilo nehodam, smi byt vyrobek pouzivan pouze s napevno prichycenou rukojeti.
Uvolnéné Srouby dotahnéte Sroubovakem.

Pokyny pro pouZiti na elektrickém sporaku

Kwvili lepsimu vyuziti energie by mélo dno nadobi odpovidat priméru plotynky. Pokyny pro pouziti na
indukénim sporaku Indukéni sporaky jsou velice rychlym zdrojem tepla. Dbejte, aby nedoslo k
rozpaleni prazdného nadobi, nebot’ to muze byt kvtli prehtati poskozeno. MiiZe se stat, ze pii vysoce
nastavenych teplotach zazni bzucivy ton zpiisobeny technickymi podminkami. Nejedna se tady ani o
zavadu na sporaku ani o zdvadu na nadobi. Primér dna nadobi musi souhlasit s velikosti induk¢ni
plotynky sporaku. Zvlast u nadobi s ptili§ malym primérem dna hrozi, Ze magnetické pole sporaku
nebude reagovat.
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Jak o vyrobek pecovat a jak jej oSetrovat

Nadobi z uslechtilé nerezové oceli je odolné, a navic vhodné do my¢ek nadobi. Nejdfive nechte odolné
zbytky jidla odmocit v troSce vody a poté je odstrante houbi¢kou nebo hadfikem na nadobi. Nadobi
vzdy peclivé utiete. Siln€ vapnita voda a néktera jidla mohou zanechavat skvrny od vapna i lesklé
zbarveni do modra na vnitinim dnu nadobi. Tyto optické nedostatky nemaji vliv na vlastnosti vyrobku.
Daji se odstranit specialnim ¢isticim pfipravkem na nerezové nadobi, popt. po pouziti vyvaite nadobi
octem.

Tipy pro myti nadobi v mycce

Dbejte na to, aby se do vnitiniho prostoru mycky nedostala stil, protoze pfili§ vysoka koncentrace soli
muze vyvolat korozi na vyrobku. Rez z jiného kusu nadobi se mtize v myc¢ce nadobi pienést na
nerezové naddobi. Pokud rez neodstranite hned po ukonceni myciho programu, mtize dojit k poskozeni
nadobi zpisobenému korozi. Pokud mozno ihned po mycim programu nadobi z my¢ky vyjméte a
osuste. Na vlhkém nadobi se jinak mohou vytvofit skvrny, které vSak nikterak neovliviiuji vlastnosti
vyrobku.

Zaruka

Za opravnéné vécné vady na vyrobku prebirame 2letou zaruku od data prodeje dolozené¢ho dokladem
o nakupu.

Zaruku neposkytujeme v piipadé
* pofezani a poSkrabani vyrobku
* prehrati

» vad, které vzniknou nespravnym, nevhodnym a neodbornym pouzitim vyrobku nebo z nedbalosti.
Pokud ptece jen vzniknou zavady na vyrobku jesté pred uplynutim zaruéni doby, vrat'te kompletni
vyrobek i s dokladem o nakupu zpét do prodejny.
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S K Kuchynsky riad z nehrdzavejicej usl'achtilej ocele

Navod na pouzitie

Vézeny zakaznik,

blahozelame vam ku ktpe vasho kuchytiského riadu. Aby ste mali z neho dlhé roky radost’, precitajte
si, prosim, nasledujuce informacie o vyrobku, pokyny k bezpe¢nému pouzivaniu, ako aj pokyny k
oSetrovaniu a udrzbe.

Vlastnosti
Riad z uslachtilej ocele ma vynikajice vlastnosti pri vareni a peceni, pretoze sa da vel'mi silno
zohriat’.Preto je zvIast’ dobry na ostré pecenie mésa, napr.steakov.

Vyhody

* Vyrobeny z nehrdzavejticej usl'achtilej ocele

* Vhodny pre pece, tvarovo staly, robustny a 'ahko sa osetruje
* Vhodny pre umyvacky riadu

* Vhodny pre vsetky druhy sporakov— aj indukéné.

Pokyny k bezpe¢nému pouzivaniu
* Najprv odstraiite existujuce nalepky.

* Riad umyte dokladne v teplej vode so saponatom a starostlivo ho vysuste.

* V riade nerezte nozmi.To moze sposobit’ $krabance a stopy po rezani, ktoré avSak neovplyviuju
funkciu vyrobku.

* Riad na varenie/pecenie nenechavajte pri pouzivani bez dohl'adu. Drzte mimo dosahu deti.

* Vyrobok nezohrievajte nikdy dlhsi ¢as bez obsahu:Nebezpecenstvo prehriatia!

« Uchytky sa nesmi1 nachadzat’ nad ohrievanymi platiiami sporaka:Nebezpe&enstvo popélenia!
* Pri pouzivani v peci pouzivajte chiapky alebo rukavice uréené pre pec.

* Davajte pozor na zvlast opatrni manipulaciu s horacim tukom.

* Horiaci tuk nehaste nikdy vodou.

» Na hasenie zoberte deku a zaduste plamene.

* Na zabranenie vzniku tirazu sa smie vyrobok pouzivat’ iba s pevne nasadenou tchytkou.Uvolnené
skrutky zatoc¢te pomocou skrutkovaca.

Upozornenie pre elektrické sporaky
Kvéli lepsiemu vyuzitiu energie by mal priemer platne sporaka zodpovedat’ dnu riadu na varenie a
pecenie.

Upozornenie pre indukcné sporaky

Indukény sporék je mimoriadne rychly zdroj tepla. Zabrarte zohrievaniu riadu na varenie/pecenie bez
obsahu, pretoze sa moze poskodit’ v dosledku prehriatia. Pri vysoko nastavenych teplotnych stupiioch
moze zazniet’ bzucavy ton, ktory je technicky podmieneny. Pritom nejde o ziadnu chybu na vasom
sporaku alebo riade na varenie/pecenie. Priemer dna riadu na varenie/pecenie sa musi zhodovat’ s
vel'kost'ou varného pol'a indukéného sporaka. ZvIast pri prili$ malych priemeroch dna existuje
moznost,, Ze magnetické pole sporaka nezareaguje.
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Pokyny pre osetrovanie a Cistenie

Riad z uslachtilej ocele je robustny a okrem toho vhodny pre umyvacky riadu. Zatvrdnuté zvysky
jedla namocte najprv v malom mnozstve vody a odstrante ich $pongiou alebo handrou. Riad vzdy
starostlivo vysuste.Voda so silnym obsahom vépna a niektoré jedla mézu viest’ k vdpennym fl'akom,
ako aj k modro trblietajucim sa sfarbeniam na vnitornom dne.Tieto optické nedostatky neovplyviiuji
vlastnosti vyrobku. Daju sa odstranit’ pomocou $pecialneho cistica na uslachtilu ocel’ pre riad na
varenie a pecenie alebo po pouziti vyvarte vyrobok v octe.

Tipy na umyvanie v umyvacke riadu

Dévajte, prosim, pozor na to, aby sa do vnutorného priestoru umyvacky riadu nedostala sol’, pretoze
prilis vysoké koncentrécie soli mézu sposobit’ kordziu na vyrobku. Cudzia hrdza na inom riade sa
mdze v umyvacke riadu preniest’ na riad z uSlachtilej ocele.Ak by sa tato neodstranila ihned’ po umyti,
modzu vzniknut’ poskodenia spoésobené kordziou. Podl'a moznosti hned’ po umyti riadu vyberte riad z
umyvacky riadu a vysuste ho.Vo vlhkom stave sa moézu inak vytvorit’ flaky, ktoré ale neovplyviiuju
vlastnosti vyrobku.

Zaruka

Na opravnené vecné nedostatky na riade preberame zaruku 2 roky od datumu predaja,
zdokumentovaného dokladom o kupe.

Ziadne ruc¢enie neposkytujeme na
* stopy porezania a poSkriabania

* prehriatie

* nedostatky, ktoré vzniknt v désledku chybného, nevhodného a neodborného pouzivania alebo
nedbalosti. Ak by sa mali napriek tomu vyskytnut’ nedostatky pred uplynutim zaruc¢nej doby,
kompletny vyrobok s pokladni¢nym dokladom vrat'te spét’ na predajné miesto.
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